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RESTAURANT

[e Orstamar
Tonte-Carlo

Il Vistamar vi propone le varianti culinarie
attorno alla peparazione del foie gras

Candito al naturale, chutney all’ananas aromatizzato al
curry, pane briochato
O

Carramellato alla soja, puré di patate dolci e insalata
allo zenzero
0

Come una scaloppina su una crema di zucca alle nocciole,
spuma di mela verde
O

Alla griglia di carbonella, crema di porcini e mousse al
tartufo
o)

Caldo accompagnato da un filetto di triglia, tipo
millefoglie, tartare di agrumi

0
Servito con un risotto al tartufo brianco e sedano fritto



